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ви пожежної профілактики технологічних процесів та апаратів. Підручник. – Харків, 2014. – 380 с.; 4. Мето-

дичні рекомендації до виконання дипломної роботи за першим бакалаврським рівнем вищої освіти в галузі 

знань 26 «Цивільна безпека» за спеціальністю 261 «Пожежна безпека», освітньо-професійною програмою 

«Аудит пожежної та техногенної безпеки»/ Укладачі: Михайлюк О.П., Катунін А.М., Олійник В.В.– Х.: НУЦЗ 

України, 2019. – 21 с 5. Наказ МВС України. від 30.12.2014 р № 1417 «Про затвердження Правил пожежної 

безпеки в Україні»;  

 

4. Зміст розрахунково-пояснювальної записки (перелік питань, які потрібно розробити) 

Вступ 

Оперативно-тактична характеристика об’єкта 

Характеристика та аналіз специфічних факторів пожежної небезпеки об’єкту 

Особливості технологічного процесу 

Характеристика пожежонебезпечних властивостей речовин та матеріалів, які обертаються на виробництві 

Аналіз можливості утворення горючого середовища на виробництві 

Аналіз характерних джерел запалювання на виробництві 

Визначення категорії приміщення за вибухопожежною та пожежною небезпекою та класу зони простору за 

ПУЕ 

Аудит (оцінка) стану пожежної і техногенної небезпеки об’єкта (терито-рії, будівлі, споруди, обладнання, 

технологічної установки тощо) незалежно від форми власності;  
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жежної та техногенної безпеки;  
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ВСТУП 

 

Харчова промисловість завжди вважалася для України пріоритетною і 

стратегічно важливою галуззю, яка здатна забезпечити не тільки потреби 

внутрішнього ринку, а й вагоме місце держави серед світових країн – лідерів із 

виробництва продуктів харчування. Харчова промисловість України включає в себе 

понад 40 різноманітних галузей виробництва: борошномельнокруп'яну, цукрову, 

спиртову, пивоварну, хлібопекарську, кондитерську, молочну, рибну, крохмально-

мелясну, лікеро-горілчану, макаронну, м'ясну, олійно-жирову, виноробну, 

консервну, соляну, овочеву тощо. Крім харчосмакової продукції, Харчова 

промисловість випускає добрива, комбікорми, тютюнові, косметичні вироби, мило 

тощо. Харчова промисловість України багатогранна. М'ясна промисловість – галузь 

харчової промисловості, підприємства якої здійснюють заготівлю та забій худоби, 

птиці, кролів та виготовляють м'ясо, ковбасні вироби, м'ясні консерви, 

напівфабрикат.  

М'ясна промисловість – галузь харчової промисловості, підприємства якої 

здійснюють заготівлю та забій худоби, птиці, кролів та виготовляють м'ясо, 

ковбасні вироби, м'ясні консерви, напівфабрикати (котлети, пельмені та ін. 

кулінарні вироби) и (котлети, пельмені та ін. кулінарні вироби).  

Харківська область також вносить суттєвий внесок до загальноукраїнського 

ринку м’ясної промисловості. Одним з таких підприємств є ПАТ «Богодухівський 

м'ясокомбінат» 

 

 

Процеси оброки сировини та зберігання продукції потребують використання 

у технологічному процесі складного обладнання, яке має певні параметри 

технологічних процесів, яки можуть впливати на вибухопожежонебезпеку 

технологічного процесу взагалі [1]. 

https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%27%D1%8F%D1%81%D0%BD%D0%B0_%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%BC%D0%B8%D1%81%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/w/index.php?title=%D0%9E%D0%BB%D1%96%D0%B9%D0%BD%D0%BE-%D0%B6%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%BC%D0%B8%D1%81%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C&action=edit&redlink=1
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D0%B8%D0%BD%D0%BE%D1%80%D0%BE%D0%B1%D1%81%D1%82%D0%B2%D0%BE
https://uk.wikipedia.org/w/index.php?title=%D0%9A%D0%BE%D0%BD%D1%81%D0%B5%D1%80%D0%B2%D0%BD%D0%B0_%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%BC%D0%B8%D1%81%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C&action=edit&redlink=1
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BE%D0%BB%D1%8F%D0%BD%D0%B0_%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%BC%D0%B8%D1%81%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/w/index.php?title=%D0%9E%D0%B2%D0%BE%D1%87%D0%B5%D0%B2%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%BE&action=edit&redlink=1
https://uk.wikipedia.org/w/index.php?title=%D0%A5%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D1%81%D0%BC%D0%B0%D0%BA%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%86%D1%96%D1%8F&action=edit&redlink=1
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%94%D0%BE%D0%B1%D1%80%D0%B8%D0%B2%D0%B0
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D0%BE%D0%BC%D0%B1%D1%96%D0%BA%D0%BE%D1%80%D0%BC
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A2%D1%8E%D1%82%D1%8E%D0%BD%D0%BE%D0%B2%D1%96_%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B8%D0%BB%D0%BE
http://wiki.lp.edu.ua/wiki/%D0%A5%D0%B0%D1%80%D1%87%D0%BE%D0%B2%D0%B0_%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%BC%D0%B8%D1%81%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C
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Так, наприклад 10 січня, близько 21:20 год у Винниках сталась пожежа на 

підприємстві Львівський м’ясопереробний комбінат. Пожежа виникла в 

одноповерховій будівлі із сендвіч панелей, критій бляхою. Рятувальникам вдалося 

повністю загасити пожежу о 21:53. Внаслідок пригоди вогнем знищено речі 

побутового вжитку. 

До ліквідації пожежі залучили 18 надзвичайників та 3 одиниці спецтехніки. 

Правоохоронці встановлюють причини та обставини виникнення загорання. 

10 квітня 2021 року сталося загоряння покрівлі будівлі Донецького 

м'ясокомбінату. Причини достеменно не відомі. 

У Харкові горіло на м'ясокомбінаті. Сповістили про пожежу о 8:10, 27 грудня 

2019 року . Площа пожежі склала біля 40 кв.м. Це технічне приміщення на п'ятому 

поверсі виробничої будівлі ТОВ "ХМК", яка не працює за призначенням. На місце 

прибули 9 відділень пожежно-рятувальної служби ДСНС на автоцистернах, 2 

автодрабини та відділення хіміко-радіологічної служби й медицини катастроф ГУ 

ДСНС України у Харківській області. О 08:29 пожежу локалізували, о 09:28 – 

загасили повністю. 

Таким чином, пожежі на об’єктах м’ясопереробної галузі на превеликий жаль 

продовжуються і стає доцільним взяти за мету написання дипломної роботи 

проведення аудиту стану пожежної та техногенної безпеки одного з таких 

підприємств. В якості задач дипломної роботи біли розглянуті етапи проведення 

аудиту, а саме – його розгляд за параметрами, які підпадають під сферу контролю 

органів ДСНС з питань техногенної та пожежної безпеки. Саме цьому робота 

вважається актуальною. 
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1. ЗАГАЛЬНА ХАРАКТЕРИСТИКА ОБ’ЄКТА АУДИТУ  

 

Приватне акціонерне товариство «Богодухівський м'ясокомбінат» 

знаходиться в південно-західній частині міста Богодухів, Привокзальна Слобідка № 

68. Територія підприємства 5,2 га огороджена залізобетонним парканом 3 м. 

Підприємство має три в'їзди: центральний з прохідною та два транспортних. 

Підприємство має службу охорони,яка працює цілодобово, підприємстві 

працює 820 чоловік, які працюють позмінно. 

На території розміщено пожежні резервуари № 1- V - 20 м
3
 ,та № 2 V- 80 м

3
 , 

на яких розміщено пожежні крани для забору води. 

Для забезпечення пожежогасіння виробничих цехів та подається на пожежні 

крани підсилюючими насосами з резервуарів об'єм яких V — 160 м
3
. 

Виробничі цеха та адмінбудівля облаштовані пожежними сигналізаціями 

типу ТІ РАС - 16 П та забезпечені вогнегасниками типу ВВК - 5 та ВВК- 3,5. По 

території розміщені пожежні щитки та ящики з піском. До складу підприємства 

входять наступні будівлі:  

1. адміністративна будівля;  

2. прохідна; 

3. вагова КПП; 

4. механічна майстерня; 

5. склад №5; 

6. ковбасний цех; 

7. холодильник; 

8. склад матеріалів; 

9. котельня; 

10. погріб; 

11. м'ясо-жировий цех; 

12. новий ковбасний цех; 

13. ковбасний цех; 

14. дизпромивочна; 

15. каналізаційна насосна; 

16. критий загін для свиней; 
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17. критий загін для свиней; 

18. база приймання худоби; 

19. склад матеріалів; 

20. склад №4; 

21. убиральня; 

22. будівля водонапірної станції; 

23. цех випалки кісток; 

24. навіс для кісток; 

25. водозабірна свердловина; 

26. водозабірна свердловина; 

27. склад №3; 

28. навіс для автотранспорту; 

29. оптовий кіоск; 

30. компресорна (не експлуатується, устаткування демонтоване); 

31. вбиральня; 

32. КТП №13; 

33. склад; 

34. майданчик для миття автотранспорту; 

35. башта; 

36. мазутонасосна (не експлуатується, устаткування демонтоване); 

37. ГРП; 

38. басейн; 

39. протипожежні резервуари; 

40. компресорна (не експлуатується, устаткування демонтоване). 

Адміністративно - побутовий корпус, який має два поверхи, побудований з 

цегли та має залізобетонне перекриття, покрівля виконана з дерева та вкрита 

металевою черепицею. Дерев'яні конструкції будівлі оброблені вогнезахисною 

рідиною. Приміщення має пожежні виходи з будівлі. Загальна площа 200 м
2
 . 

Висота 6 м. 
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Фото 1.1. – Цех виробництва в’яленої ковбаси 

 

 

  

 

Фото 1.2. – Цех обваловки 

 

SMK Group – українська компанія, об'єднання підприємств, що працюють у 

галузі м'ясопереробки, тваринництва та фірмової торгівлі. 

До складу об'єднання входять чотири м'ясопереробні підприємства – 

«Салтівський м'ясокомбінат», «Богодухівський м'ясокомбінат», «Бердянський 

м'ясокомбінат», «Київський м'ясокомбінат», агрофірма «Світанок», мережа 

фірмових магазинів та онлайн-супермаркет «Cooker». 

«SMK Group» входить до десятки найбільших національних виробників 

ковбасної та м'ясної продукції в Україні 

Богодухівський м'ясокомбінат був заснований 1930-ті роки у місті Богодухів 

Харківської області як птахокомбінат. У післявоєнні роки комбінат був 

https://www.wikiwand.com/uk/%D0%9C%27%D1%8F%D1%81%D0%BD%D0%B0_%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%BC%D0%B8%D1%81%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C
https://www.wikiwand.com/uk/%D0%A2%D0%B2%D0%B0%D1%80%D0%B8%D0%BD%D0%BD%D0%B8%D1%86%D1%82%D0%B2%D0%BE
https://www.wikiwand.com/uk/%D0%86%D0%BD%D1%82%D0%B5%D1%80%D0%BD%D0%B5%D1%82-%D0%BC%D0%B0%D0%B3%D0%B0%D0%B7%D0%B8%D0%BD
https://www.wikiwand.com/uk/%D0%9C%27%D1%8F%D1%81%D0%BD%D0%B0_%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%BC%D0%B8%D1%81%D0%BB%D0%BE%D0%B2%D1%96%D1%81%D1%82%D1%8C_%D0%A3%D0%BA%D1%80%D0%B0%D1%97%D0%BD%D0%B8
https://www.wikiwand.com/uk/%D0%91%D0%BE%D0%B3%D0%BE%D0%B4%D1%83%D1%85%D1%96%D0%B2
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реконструйований, добудовані забійний цех із забою свиней і великої рогатої 

худоби, а також реконструйований холодильник зі зберігання м'яса. У 1950 роки 

був побудований цех з виробництва ковбасних виробів. У 1970-75 роках був 

побудований цех з виробництва сухих кормів. Комбінат входив до складу 

Харківського виробничого об'єднання м'ясної промисловості і був одним з 

найбільших підприємств міста. 

У травні 1995 року Кабінет міністрів України затвердив рішення про 

приватизацію комбінату. 

2006 року Богодухівський м'ясокомбінат увійшов у «SMK Group». На 

м'ясокомбінаті було повністю модернізовано технологічне обладнання, у 2008 

році – введено в експлуатацію цех з виробництва сирокопченої і сиров'яленої 

ковбаси, у 2010 – цех з виробництва варено-копчених і сирокопчених делікатесів. У 

2012 році побудований новий ковбасний, у 2018 році була завершена повна 

реконструкція виробничих цехів. Виробництво оснащено сучасним обладнанням 

провідних світових виробників: MULTIVAC (Німеччина), INTERMIK (Польща), 

SCHROTER (Німеччина) та COMPO (Білорусь). Комбінат випускає продукцію 

торгових марок «Богодухівський м'ясокомбінат» та «Смакуй українське». 

Генеральний директор Кравецький Олег Миколайович 

Богодухівський м'ясокомбінат є одним з найсучасніших підприємств з 

м’ясопереробки, виробництва ковбас та м'ясних делікатесів у Харківській області. 

В 2018 році була проведена повна реконструкція виробничих цехів, що 

дозволило підвищити якість продукції. 

М’ясокомбінат активно нарощує виробничі потужності, оптимізує 

технологічні процеси та розширює регіони представленості своєї продукції. Крім 

традиційних виробів з м’яса, таких як варена ковбаса та сосиски, м’ясокомбінат 

також виробляє широкий асортимент делікатесної продукції: свинячі реберця, 

яловичина делікатесна, вирізка свиняча в шпику, бекон делікатесний зі свинини та 

багато інших смаколиків. 

Продукція ТМ "Богодуховский м'ясокомбінат"  

ковбаси варені, варено-копчені, напівкопчені; 

ковбаси сирокопчені, сиров'ялені; 

сосиски, сардельки; 

https://www.wikiwand.com/uk/%D0%A1%D0%B2%D0%B8%D0%BD%D1%8F_%D1%81%D0%B2%D1%96%D0%B9%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0
https://www.wikiwand.com/uk/%D0%92%D0%B5%D0%BB%D0%B8%D0%BA%D0%B0_%D1%80%D0%BE%D0%B3%D0%B0%D1%82%D0%B0_%D1%85%D1%83%D0%B4%D0%BE%D0%B1%D0%B0
https://www.wikiwand.com/uk/%D0%92%D0%B5%D0%BB%D0%B8%D0%BA%D0%B0_%D1%80%D0%BE%D0%B3%D0%B0%D1%82%D0%B0_%D1%85%D1%83%D0%B4%D0%BE%D0%B1%D0%B0
https://www.wikiwand.com/uk/%D0%9A%D0%BE%D0%B2%D0%B1%D0%B0%D1%81%D0%BD%D1%96_%D0%B2%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%B8
https://www.wikiwand.com/uk/%D0%9A%D0%B0%D0%B1%D1%96%D0%BD%D0%B5%D1%82_%D0%BC%D1%96%D0%BD%D1%96%D1%81%D1%82%D1%80%D1%96%D0%B2_%D0%A3%D0%BA%D1%80%D0%B0%D1%97%D0%BD%D0%B8
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шинка (куряча, варшавська, віденська); 

делікатеси (балик, яловичина, грудка, окіст).  

Продукція підприємства сертифікована ISO 9001, ISO 22000 (НАССР). 

 

Технології виробництва ковбасних виробів[2] 

 

Класифікацію ковбасних виробів можна привести за такими факторами: 

за видом виробів:  

– група варених ковбасних виробів (варені, сосиски і сардельки, 

м’ясний хліб, фаршировані); 

– група копчених ковбас (напівкопчені, варенокопчені, сирокопчені, 

копчено-запечені);  

– сиров’ялені; 

– група ліверних ковбас (ліверна, кров’яна, сальтисон, паштет, 

холодець); 

за видом м’ясної сировини: 

яловичі, свинячі, баранячі, кінські, із м’яса птиці, із м’яса інших тварин, із 

суміші двох або більше видів м’яса; 

за складом сировини: 

м’ясні, субпродуктові, кров’яні, комбіновані; 

за якістю сировини:  

– вищого ґатунку;  

–  першого ґатунку;  

– другого ґатунку (деякі);  

– третього ґатунку (деякі); 

за видом оболонки: 

– у натуральних оболонках;  

– у штучних оболонках;  

– без оболонок; 

За виглядом (малюнком) фаршу на розрізі: 

– з однорідною структурою;  

– із неоднорідною структурою (із включенням шматочків шпику, язика, 



      
НУЦЗУ.4.2017.124.ПТБОТ. РПЗ 

Аркуш  

     11 Вим Аркуш Підпис № докум Дата 

 

грубоподрібненої м’язової та жирової тканини). 

До технологічного процесу виготовлення ковбасних виробів входять наступні 

етапи: 

 

 

 

 

 

Фото 1.3. – Підготовка до розбирання м’яса  
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Етапи формування ковбасних виробів : 

– підготовка ковбасних оболонок ; 

– шприцювання фаршу в оболонку (наповнення ковбасної 

оболонки фаршем); 

– в’язання ковбасних батонів (перев’язування батонів ковбасних 

виробів перев’язувальним матеріалом, щоб надати кожному 

видові продукту відмітної ознаки); 

– штрикування ковбасних батонів (за необхідності)  

– навішування ковбасних батонів на палиці й рами; 

– витримування ковбасних батонів у підвішеному стані протягом 

установленого часу для ущільнення, дозрівання фаршу, 

розвитку реакції кольороутворення і підсушування оболонки. 

 

Після підготовки заготовок ковбас вони проходять термічну обробку в 

залежності від виду, який наведено у табл.1.1. 

 

Таблиця 1.1 – Параметри процесу осадження ковбасних виробів 

 

 

 

Термічна обробка – завершальна стадія виробництва ковбасних виробів, що 

включає осадження, обсмаження, варіння, копчення, охолодження і сушіння. Під 

час термічної обробки продукція доводиться до готовності, їй надається стійкість 

під час зберігання та надається товарний вигляд. 

Термічна обробка поділяється на: 
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– ВАРІННЯ – теплова обробка ковбасних батонів гарячою водою, 

пароповітряною сумішшю або гострою парою, у результаті чого 

отримують готовий до споживання продукт. Варіння триває до 

досягнення температури в центрі батона (71±1) °С; 

– ЗАПІКАННЯ – застосовують у виробництві м’ясних хлібів та 

копчено-запечених ковбас. 

 

Запікання проводять у декілька етапів, поступово підвищуючи температуру 

від 70 °С до 150–180 °С під час виробництва м’ясних хлібів і від 70 °С до 80 °С під 

час виробництва копчено-запечених ковбас. Температура в центрі виробу 

становить 85 °С. 

Після термічної обробки проходить охолодження (фото 1.4.) – швидке 

зниження температури в ковбасному виробі після теплової обробки для зменшення 

втрат, запобігання розвитку мікрофлори й уникнення зморшкуватості оболонки. 

Охолоджувальним середовищем є повітря, вода або їх поєднання. 

 

 

 

 

Фото 1.4. – Охолодження ковбасних виробів 

 

Ще є вид виготовлення ковбасних виробів – копчення. Копчення – обробка 

ковбасних виробів димом від неповного згоряння деревини для надання продуктам 

специфічного запаху, смаку, кольору, підвищення стійкості під час зберігання та 

часткового видалення вологи. Воно буває холодне та гаряче. Холодне – проводять 
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при 18–22°С протягом 2–3 діб. Воно забезпечує найбільшу стійкість продуктів під 

час зберігання. Холодне копчення застосовують для сирокопчених ковбас. 

Відносна вологість повітря становить 74–80%, швидкість його руху становить 0,2–

0,5 м/с. Гаряче – проводять залежно від виду ковбасних виробів і способу їх 

приготування при температурах 70–80 °С, 40–50 °С, 31–35 °С. Тривалість 

становить від 1 год до 48 год. 

Ще є види обробки – копчення, за допомогою коптильного препарату. 

Коптильний препарат – спеціальна фракція ароматичних компонентів, виділена за 

допомогою дистилювання з конденсату коптильного диму, яку застосовують для 

одержання аромату копчення. 

Також є вид обробки – сушіння. Сушіння – видалення вологи з ковбас за 

певних параметрів повітря для надання їм стійкості під час зберігання. 

Після цих етапів проводять пакування в залежності від вимог технологічних 

умов транспортування. 
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2. АУДИТ (ОЦІНКА) СТАНУ ПОЖЕЖНОЇ ТА ТЕХНОГЕННОЇ 

НЕБЕЗПЕКИ ОБ’ЄКТА. 

 

2.1. Фізико-хімічні та пожежонебезпечні властивості речовин і матеріалів, що 

обертаються на об’єкті 

 

Для зберігання продукції при необхідній температурі і вологості 

використовується промислова холодильна камера для м'яса. Установки подібного 

типу використовуються на виробництві для попередньої підготовки, заморозки і 

зберігання продукції відповідно до санітарних норм [3].  

Такі установки обираються в залежності від типу установки, обсягу камери. 

Типу установки – охолодження, заморозку, використовуватися для тривалого 

зберігання, реалізації продукції., обсяг камери – до 40 м
3
.  

Холодильна камера для зберігання м'яса широко застосовується в закладах, в 

яких здійснюється попереднє приготування і зберігання м'ясних виробів, а також 

напівфабрикатів. Практично на всіх переробних фабриках є певні етапи переробки 

м'яса: сортування - охолодження - заморозка - тривале зберігання. На кожному 

етапі існують свої вимоги та норми, згідно з якими зберігаються всі необхідні 

властивості сирої або виготовленої продукції. Щоб зберегти швидкопсувні 

продукти використовують спеціальні холодильні камери для зберігання м'яса і 

вітрини. Все холодильне обладнання та камери охолодження м'яса відповідають 

санітарним і технологічним нормам. Для швидкої і ефективної заморозки м'яса 

використовують «шокові камери». 

Один зі стандартів, для сучасного обладнання, є мінімальне споживання 

енергії. Так як м'ясна продукція вимагає низьких температур, а отже і потужних 

холодильних вітрин, то питання про зниження енерговитрат в промислових 

камерах зберігання м'яса дуже актуальне. Якісні холодильні камери для м'яса 

дозволяють істотно заощадити кошти, підтримуючи товар у відмінному стані 

тривалий час. 
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Фото 2.1 – Зберігання продукції в холодильній камері 

 

Холодильна техніка для зберігання м'ясних виробів повинна правильно і 

своєчасно обслуговуватися. Налагодження працездатності агрегатів шокової 

заморозки полягає в чищенні повітряного охолодження, налаштування і 

регулювання вентиля, перевірки наявності холодильного холодоагенту, а також 

огляді обмоток компресора. Особливу увагу слід приділяти стану головки 

компресора і своєчасній заміні при несправності.  

 

  

 

Фото 2.2 – Промислова холодильна камера 

 

Холодильні камери для зберігання м'яса можуть встановлюватися в певному 
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приміщенні, як окрема морозильна кімната. Конструюються такі камери зі 

спеціальних пінополіуретанових панелей. Для них часто використовують 

ущільнювач з двостороннім оцинкуванням, товщиною від 10 до 12 см. 

В якості холодагенту в таких камерах, що встановлені на ПАТ 

«Богодухівський м'ясокомбінат» використовується пропиленгликоль. 

За довідниковими даними [4] відомо, що : пропиленгликоль – горюча рідина, 

C3H8O2, мол.маса – 76,11, щильність 1040кг/м
3
, температура спалаху – 96

0
С, 

концентраційні межі поширення полум’я – 2,6-12,6 %, температурні межі 

поширення полум’я – 94-143
0
С. 

В той же час є інформація з другого джерела [5], яка співпадає в основному з 

цими показниками: 
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З огляду на особливості пропиленгликолю як холодагенту будемо розглядати 

його при визначенні категорії приміщення холодильних установок за 

вибухопожежонебезпекою відповідно до ДСТУ Б В.1.1-36:2016. Визначення 

категорій приміщень, будинків та зовнішніх установок за вибухопожежною та 

пожежною небезпекою [6]. 

 

2.2. Можливість утворення горючого середовища 

 

Для виникнення горючого середовища необхідно виконання наступних умов 

– температурних та концентраційних. Я показано в розділі 2.1.  

концентраційні межі поширення полум’я : 

 

6,126,2  , 

 

а температурні межі поширення полум’я: 

 

143t94   

 

Для горючої рідини визначимо коли може утворитися горюче середовище. З 

огляду на агрегатний стан речовини горюче середовище може виникнути [7] з 

умов: 

– розгерметизації обладнання (компресорів, проміжних ємностей, 

розширювальних ємностей); 

– розгерметизації трубопроводів. 

Причинами виникнення таких ситуацій можуть бути: 

– старіння металу; 

– знос внаслідок ерозії; 

– механічні пошкодження; 

– порушення правил експлуатації та обслуговування. 
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2.3. Можливість виникнення у горючому середовищі джерел запалювання 

 

Для горючих речовин, до класу яких належить пропиленгликоль 

характерними джерелами запалювання можуть стати [7]: 

– теплові прояви механічної енергії; 

– теплові прояви електричної енергії;  

–теплові прояви хімічних реакцій. 

Відкрите полум'я для холодильних установок малоймовірне щодо появи, 

оскільки така ситуація можлива тільки під час пожежі в корпусі, а також під час 

проведення газозварювальних робіт.  

Високонагріті продукти горіння – теж маловірогідні, бо в приміщенні не 

використовується ані полум’я та навіть нічого не спалюється. 

Іскри, що виникають при роботі топок і двигунів, також відсутні у цеху. 

Теплові прояви механічної енергії взагалі можуть виникнути: 

⁂  при ударах твердих тіл (з утворенням або без утворення іскор) – під час 

роботи інструментом ударної дії, молотками з зубилами, під час розбалансування 

частин машин та обладнання, що рухаються; 

⁂  при поверхневому терті тіл під час їхнього взаємного переміщення – навіть 

неправильно встановлене обладнанння на поверхні підлоги може стати причетним 

до підпали речовини, власне перегріви підшипників у компресорах; 

⁂  при механічній обробці твердих матеріалів ріжучим інструментом;  

⁂  при стисканні газів і пресуванні пластмас – стаскання газів у вказаному 

типи обладнання холодильних установок відсутнє, але є у наявності горюча 

речовина, яка може спалахнути при температурі поверхні 94
0
С.  

Відносно теплових проявів хімічних реакцій [7] можно зауважити, що поява 

таких випадків : 

– речовини, що спалахують при взаємному контакті одна з одною; 

– речовини, що самозаймаються при взаємодії з водою; 

– речовини, які самоспалахують та самозаймаються при контакті з 

повітрям 

може стати можливою тільки при навмисному втручанні людини, яка 
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проводить обслуговування з незнанням сумісності речовин. 

Теплові прояви електричної енергії вірогідніше за все можуть бути 

притаманними джерелами запалювання для холодильних установок. Це такі 

прояви: 

– теплова дія електричного струму у виді електричних іскор і дуг (при 

коротких замиканнях, пробоях шарів ізоляції і т.п.), надмірного перегріву двигунів, 

машин, контактів, окремих ділянок електричних мереж і електричного 

устаткування, а також апаратів при перевантаженнях і великих перехідних опорах, 

у виді перегріву в результаті теплового прояву струмів індукції і самоіндукції, при 

іскрових розрядах статичної й атмосферної електрики, у результаті нагрівання 

речовини і матеріалів від діелектричних втрат енергії; 

– коротке замикання провідників електричного струму або замиканні на 

землю; 

– замикання й іскрові пробої між обкладинками конденсаторів, між 

електродами апаратів і приладів; 

– перевантаження електричних мереж і машин пов’язано зі збільшенням 

механічного навантаження на електродвигуни, а також підключенням до 

електричних мереж додаткових струмоприймачів, на які мережі не розраховані; 

– перехідні опори виникають найчастіше в місцях, де проводи і кабелі 

неякісно приєднуються до машин і апаратів або струмопровідні жили з'єднуються 

одна з одною холодною скруткою, а також у місцях поганого контакту металевих 

предметів, по яких протікають струми витоку; 

– розряди статичної електрики можуть утворитися при переміщенні рідин, 

газів і пилів, при ударах, здрібнюванні, розпиленні і подібних процесах 

механічного впливу на матеріали і речовини, що є діелектриками. Іскрові розряди 

статичної електрики можуть запалити паро-, газо- і пилоповітряні суміші. 

 

2.4. Можливість виникнення у горючому середовищі умов і шляхів 

поширення пожежі 

 

Поширенню пожежі, яка виникла, будуть сприяти наступні умови [7]:  

- присутність у виробничих та складських приміщеннях значної кількості 
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горючих речовин та матеріалів;  

- наявність шляхів, які створюють можливість поширенню полум’я і 

продуктів згорання на обладнання та приміщення, що розташовані поблизу ( 

оздоблення приміщень, осілий пил, протяжна система вентиляції та аспірації, 

наявність теплоізоляційних шарів на обладнанні та приміщеннях і будівлях);  

- поява в результаті пожежі факторів, які прискорюють її розвиток 

(розтікання горючих рідин під час аварії, вихід горючих газів, вибух 

технологічного обладнання тощо);  

- ще дуже важливий фактор – запізніле виявлення пожежі та сповіщення про 

неї у пожежну частину;  

- відсутність або несправність первинних і стаціонарних засобів 

пожежогасіння;  

- неправильні дії людей на випадок пожежі. 

 

2.5. Перевірка відповідності категорії приміщення за вибухопожежною та 

пожежною небезпекою вимогам нормативного документу, а також клас зони за 

ПУЕ  

 

Під час проведення ідентифікації на підприємстві 24 жовтня 2014 року не 

було вказано холодильне обладнання, в якому використовується пропиленгликоль 

як холодагент зовсім. Тому перевіримо вплив наявності в холодильних машинах 

цього холодагенту на показник вибухопожежонебезпеки.  

Початкові умови оберемо згідно рекомендацій, що наведені у ДСТУ Б В.1.1-

36:2016. Визначення категорій приміщень, будинків та зовнішніх установок за 

вибухопожежною та пожежною небезпекою [6], а саме – оберемо самий 

найнебажаний варіант розвитку події: підчас оновлення холодагенту в системі 

виник виток з чиллера ТСЕ-44 наприкінці його заправки, час на перекриття 

відсутній – за технічними умовами заправки. Таким чином з одного холодильного 

апарату вийде уся його місткість – 100 л, яка буде розлита на площі всього 

приміщення, де розташовано обладнання. Заміна рідини проводиться влітку. 

Внутрішній діаметр трубок системи становить 10 мм . Тиск заповнення системи – 

2,3 Бар (230 кПа). Розмір приміщення 7м ×10м, 6м заввишки, коефиціент 
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заповнення 0,8. 

 

Таблиця 2.1 – Основні технічні характеристики холодильного обладнання -

чиллерів 

 

 

 

Виходячи з характеристики рідини – пропиленгликоль є горючою рідиною, 

то будемо проводити  розрахунок стосовно вибухопожежонебезпеки Надлишкового 

тиску вибуху для індивідуальних горючих речовин, які складаються з молекул, до 

складу яких входять атоми С, Н, О, N. Сl, Вr, I, F за формулою: 

 

.
K

1

C

100

V

Zm
)PP(P

’нтсп,гвільн

о 






max  

 

де Рmax – максимальний тиск вибуху стехіометричної газо- або пароповітряної 

суміші у замкнутому об'ємі, який визначають дослідним шляхом або приймають за 

довідниковими даними. У разі відсутності таких даних дозволено приймати Рmax 

таким, що дорівнює 900 кПа; 

Р0 - атмосферний тиск, кПа (дозволено приймати таким, що дорівнює 101,3 
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кПа); 

m - маса ГГ і/або парів ЛЗР та ГР, що потрапили в результаті розрахункової 

аварії до об'єму приміщення, яку визначають для ГГ за формулою (6), а для парів 

ЛЗР та ГР - за формулою (11), кг; 

Z - коефіцієнт участі ГГ і/або парів ЛЗР та ГР у вибуху, який може бути 

розрахований на підставі характеру розподілення газів і парів в об'ємі приміщення 

згідно з додатком. Дозволено приймати значення Z відповідно до таблиці 2 [6] ; 

V вільн - вільний об'єм приміщення, м
3
; 

гп  - густина ГГ або парів ЛЗР та ГР за розрахункової температури tp, к г ·м
- 3

, 

що визначають за формулою: 

 

 p0

гп
t00367,01V

M


  

 

де М - молярна маса, кг· кмоль-1; 

V0 - мольний об'єм, що дорівнює 22,413 м
3
· кмоль- 1; 

tp - розрахункова температура, °С; 

Сст - стехіометрична концентрація ГГ або парів ЛЗР та ГР, % (об.), що 

визначають за формулою: 

 




84,41

100
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де  
2
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C 


  –  стехіометричний коефіцієнт кисню в реакції 

горіння (під час розрахунку β атоми азоту не враховують); 

nc, nн, no, nx - число атомів С, Н, О та галогенів у молекулі ГГ або парів ЛЗР та 

ГР; 

Кн - коефіцієнт, що враховує негерметичність приміщення й неадіабатичність 

процесу горіння. Дозволено приймати Кн, що дорівнює 3. 

Для пропиленгликолю (С3Н8О2) 
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Стехіометрична концентрацію парів пропиленгликолю в приміщенні 
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Знаходимо інтенсивність випаровування ацетону (W) за формулою: 

 

см/кг00014,010016,072,8110PM10W 236
H

6    

 

Визначаємо тиск насиченої пари ацетону (Рн) за розрахунковою 

температурою рідини за формулою: 
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Визначаємо масу рідини, що переходить у стан аерозолю під час аварії 

(аварійний витік з отвору під тиском) за формулою: 

 

,кг3,51040574,12005,014,3Urmm 2
pp

2
аер   

 

де pU  - швидкість витікання рідини з аварійного отвору, м/с. Визначаємо за 

формулою: 

 

,с/м74,128,92302,06,0gP2,0U pp   
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Тоді 
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Таким чином, можна зробити висновок, що приміщення холодильників 

належить до категорії «Б». 

Клас П-І - зони приміщень, в котрих застосовуються або зберігаються горючі 

рідини з температурою спалаху вище 61 °С. 

 

Визначення класу зони простору за ПБЕ 

Визначення класу зони простору проводиться відповідно до ДНАОП 0.00-

1.32-01 «Правила устройства электроустановок. Электрооборудование специальных 

установок » [8]. 

Приміщення де розташовані холодильні установки відноситься до 

вибухонебезпечної зони класу П-І - зони приміщень, в котрих застосовуються або 

зберігаються горючі рідини з температурою спалаху вище 61 °С. 
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2.6. Перевірка відповідності результатів ідентифікації згідно вимог 

нормативних документів 

 

ПАТ «Богодухівський м'ясокомбінат» не знаходиться в реєстрі об’єктів 

підвищеної небезпеки [ 9]. 

Перевіремо це твердження. В Повідомленні про результати ідентифікації 

ПАТ «Богодухівській м'ясокомбінат» як об'єкта підвищеної небезпеки вказано не 

досить достовірну інформацію, а саме: 

– за видами вид виконуваних робіт не вказано експлуатація холодильних 

установок; 

– в переліку основних технологічних процесів не вказано зберігання 

продукції; 

– у другому розділі не вказано кількість холодагенту, який знаходиться у 

холодильних машинах. 

Висновок щодо порядку проведення ідентифікації на об’єкті: вказані 

недоліки, щодо холодильних машин, які містять холодагент, хоч і не внесли впливу 

на загальну кількість легкозаймистих рідин та не перевищили порогову масу 

речовини та все ж обставили бачення процесу ідентифікації формально та не 

сповна. 
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3. АУДИТ СИСТЕМ ЗАБЕЗПЕЧЕННЯ ПОЖЕЖНОЇ ТА 

ТЕХНОГЕННОЇ БЕЗПЕКИ ОБ’ЄКТА 

 

Під час контролів з органів ДСНС України згідно Постанови Кабінету 

Міністрів України № 715 від 5 вересня 2018 р. ”Про затвердження критеріїв, за 

якими оцінюється ступінь ризику від провадження господарської діяльності та 

визначається періодичність здійснення планових заходів державного нагляду 

(контролю) у сфері техногенної та пожежної безпеки Державною службою з 

надзвичайних ситуацій” [10] ПАТ "Богодухівський м'ясокомбінат" отримав 89 

штрафних балів а показниками критеріїв ризику відповідно питанням техногенної 

та пожежної безпеки, цивільного захисту і діяльності аварійно-рятувальних служб. 

Розглянемо більш детально напрямки, за якими слід проводити аудит на ПАТ 

"Богодухівський м'ясокомбінат". 

Почнемо його з огляду та перевірки будівельних конструкцій та елементів 

відповідним вимогам нормативних документів [6] та [11]. 

 

Таблиця 3.1 – Основні виробничі будови і споруди 

 

№ 

з/п 

Найменування 

будови (споруди) 

Категорія 

вибухопоже- 

жо-, пожежо- 

небезпеки за 

(А, Б, В, Г, Д) 

Ступінь 

вогнестійкості 

за ДБН В.1.1-

7:2016. 

Пожежна 

безпека об`єктів 

будівництва. 

Загальні вимоги 

Технічний стан 

споруди 

(задовільний, 

незадовільний) 

Наявність 

проектно- 

конструк- 

торської 

документації 

(є, відсутня) 

1 Адміністративна 

будівля 

Г,Д II Задовільний є 

2 Прохідна Д II Задовільний є 

3 Вагова КПП Д II Задовільний є 

4 Механічна А,Д  II Задовільний є 
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майстерня 

5 Склад №5 Д II Задовільний є 

6 Ковбасний цех Д II Задовільний є 

7 Холодильник Д II Задовільний Є 

8 Склад матеріалів Д II Задовільний Є 

9 Котельня Г II Задовільний Є 

10 Погріб Д II Задовільний Є 

11 М'ясо-жировий 

цех 

Д II Задовільний Є 

12 Новий ковбасний 

цех 

Д II Задовільний Є 

13 Ковбасний цех Д II Задовільний Є 

14 Дизпромивочна Д II Задовільний Є 

15 Каналізаційна 

насосна 

Д II Задовільний є 

16 Критий загін для 

свиней 

Д II Задовільний є 

17 Критий загін для 

свиней 

Д II Задовільний є 

18 База приймання 

худоби 

Д II Задовільний є 

19 Склад матеріалів Д II Задовільний є 

20 Склад №4 Д II Задовільний є 

21 Убиральня Д II Задовільний є 

22 Будівля 

водонапірної 

станції 

Д II Задовільний є 

23 Цех випалки 

кісток 

Д II Задовільний є 

24 Навіс для кісток Д II Задовільний є 

25 Водозабірна Д II Задовільний є 
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свердловина 

26 Водозабірна 

свердловина 

Д II Задовільний є 

27 Склад №3 Д II Задовільний є 

28 Навіс для 

автотранспорту 

Д II Задовільний є 

29 Оптовий кіоск Д II Задовільний є 

30 Компресорна (не 

експлуатується, 

устаткування 

демонтоване) 

Д II Задовільний є 

31 Вбиральня Д II Задовільний є 

32 КТП №13 В II Задовільний є 

33 Склад Д II Задовільний є 

34 Майданчик для 

миття 

автотранспорту 

Д II Задовільний є 

35 Башта Д II Задовільний є 

36 Мазутонасосна 

(не 

експлуатується, 

устаткування 

демонтоване) 

Д II Задовільний є 

37 ГРП А II Задовільний є 

38 Басейн Д II Задовільний є 

39 Протипожежні 

резервуари 

Д II Задовільний є 

40 Компресорна (не 

експлуатується, 

устаткування 

демонтоване) 

Д II Задовільний є 



      
НУЦЗУ.4.2017.124.ПТБОТ. РПЗ 

Аркуш  

     30 Вим Аркуш Підпис № докум Дата 

 

 

Як не важко зробити висновок, в документації, яка присутня на ПАТ 

«Богодухівський м'ясокомбінат» присутня розбіжність стосовно визначеної 

категорії приміщення холодильних установок (див.п.7 табл.3.1). 

 

Таблиця 3.2 – Сили та засоби ліквідації аварії та їх наслідків 

 

№ 

з/п 
Назва сил та засобів 

Одиниця 

виміру 
Кількість 

Відповідність вимогам безпеки 

(відповідає, не відповідає) 

1 Вогнегасник 

вуглекислотний ВВК-5 

шт. 2 Відповідає 

2 Вогнегасник порошковий 

ВП-5Б 

шт. 12 Відповідає 

3 Вогнегасник порошковий 

ВП-100 

шт. 2 Відповідає 

4 Ящик з піском (V=0,5мл) шт. 2 Відповідає 

5 Лопата совкова шт. 4 Відповідає 

6 Кошма (розмір 1*1,5 м) шт. 4 Відповідає 

7 Лом шт. 4 Відповідає 

8 Сокира шт. 4 Відповідає 

9 Вогнегасник 

вуглекислотний ВВК-90 

шт. 2 Відповідає 

10 Пожежний щит шт. 2 Відповідає 

11 Вогнегасник 

вуглекислотний ВВК-9 

шт. 6 Відповідає 

12 Комплект спецодягу шт. 4 Відповідає 

13 Комплект засобів 

індивідуального захисту 

шт. 4 Відповідає 

 

Водовідведення та водопостачання 

Працівниками підприємства виконуються роботи підвищеної небезпеки, а 
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саме роботи в колодязях, камерах, замкнутому просторі, при цьому не складена 

декларація відповідності матеріально-технічної бази підприємства вимогам 

законодавства з охорони праці відповідно до ст. 21 Закону України «Про охорону 

праці» [12] та п. 21 (п.8 Додатку 6) «Порядку видачі дозволів на виконання робіт 

підвищеної небезпеки та на експлуатацію (застосування) машин, механізмів, 

устаткування підвищеної небезпеки» затвердженого Постановою КМУ від 

26.10.2011р. №1107 [13] зі змінами згідно постанови КМУ №48 від 07.02.2018 року. 

Головний енергетик підприємства не пройшов навчання та перевірку знань 

згідно «Правил техніки безпеки при експлуатації систем водопостачання та 

водовідведення населених місць» – ст. 18 Закону України «Про охорону праці» п. 

1.3.3, п. 1.6.4 НПАОП 41.0- 1.01-79 «Правила техніки безпеки при експлуатації 

систем водопостачання та водовідведення населених місць» [14], п. 4.1 НПАОП 

0.00- 4.12-05 Типове положення про порядок проведення навчання і перевірки 

знань з питань охорони праці. 

Працівники підприємства які виконують роботи в колодязях, камерах, 

замкнутому просторі та на каналізаційна-насосній станції не пройшли навчання та 

перевірку знань згідно «Правил техніки безпеки при експлуатації систем 

водопостачання та водовідведення населених місць» відповідно до ст. 18 Закону 

України «Про охорону праці», п. 1.3.3, п. 1.6.4 НПАОП 41.0- 1.01-79 «Правила 

техніки безпеки при експлуатації систем водопостачання та водовідведення 

населених місць», п. 4.1 НПАОП 0.00- 4.12-05. Типове положення про порядок 

проведення навчання і перевірки знань з питань охорони праці [15]. 

Працівникам підприємства які виконують роботи в колодязях, камерах, 

замкнутому просторі та на КНС не проводяться повторні інструктажі 1 раз на 3 

місяці у відповідності до ст. 18 Закону України «Про охорону праці» п. 6.10 

НПАОП 0.00-4.12-05 «Типове положення про порядок проведення навчання і 

перевірки знань з питань охорони праці» [16]. 

На підприємстві відсутні інструкції з охорони праці для працівників, які 

виконують роботи в колодязях, камерах, замкнутому просторі та на КНС, які 

візначені у ст. 13 Закону України «Про охорону праці» п. 4 розділу І, п. 7 розділу IV 

НПАОП 0.00-4.15-98 «Положення про розробку інструкцій з охорони праці» [17] 

Не наданий до перевірки перелік небезпечних робіт на які видається наряд-
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допуск відповідно зі ст. 13 Закону України «Про охорону праці» п. 1.5.5 НПАОП 

41.0-1.01-79 «Правила техніки безпеки при експлуатації систем водопостачання та 

водовідведення населених місць».  

На підприємстві не видаються наряди допуски на проведення 

газонебезпечних робіт в колодязях ст. 13 Закону України «Про охорону праці» п. 

1.11 НПАОП 0.00-5.11-85 «Типова інструкція з організації безпечного ведення 

газонебезпечних робіт» [18]. 

 

Зовнішня мережа системи водовідведення 

По території підприємства не проводиться зовнішній огляд мереж 

водовідведення без відкривання кришок колодязів - не надана до перевірки 

відповідна документація згідно зі ст. 13 Закону України «Про охорону праці», п. 

4.3.1, п. 1.1.3 НПАОП 41.0- 1.01-79 «Правила техніки безпеки при експлуатації 

систем водопостачання та водовідведення населених місць»[19], п. 12.2.2 «Правила 

технічної експлуатації систем водопостачання та водовідведення населених пунктів 

України». 

Не надана до перевірки документація про проведення технічного огляду 

каналізаційних колекторів відповідно до ст. 13 Закону України «Про охорону 

праці», п. 1.1.3, п. 4.3.1, п. 4.3.2 НПАОП 41.0-1.01-79 «Правила техніки безпеки при 

експлуатації систем водопостачання та водовідведення населених місць», п. 12.2.6 

«Правила технічної експлуатації систем водопостачання та водовідведення 

населених пунктів України». 

Не надана до перевірки документація про проведення технічного огляду 

каналізаційних камер згідно ст. 13 Закону України «Про охорону праці» п. 1.1.3 п. 

4.3.1 п. 4.3.2 НПАОП 41.0-1.01-79 «Правила техніки безпеки при експлуатації 

систем водопостачання та водовідведення населених місць», п. 12.2.6 «Правила 

технічної експлуатації Систем водопостачання та водовідведення населених 

пунктів України». 

Відсутні координатні таблички щодо відстані розташування колодязів згідно 

ст. 13 Закону України «Про охорону праці» п. 1.1.3 НПАОП 41.0-1.01-79 «Правила 

техніки безпеки при експлуатації систем водопостачання та водовідведення 

населених місць», п. 12.2.3 «Правила технічної експлуатації систем водопостачання 
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та водовідведення населених пунктів України». 

На підприємстві не проводиться періодична перевірка технічного стану 

каналізаційних колодязів - відсутня відмітка в технічних паспортах ст. 13 Закону 

України «Про охорону праці» п.1.1.6 НПАОП 41.0-1.01-79 «Правила техніки 

безпеки при експлуатації систем водопостачання та водовідведення населених 

місць». 

 

КНС (каналізаційна-насосна станція) 

Відсутня інструкція з експлуатації КНС відповідно ст. 13 Закону України 

«Про охорону праці» п. 1.1.3, НПАОП 41.0-1.01-79 «Правила техніки безпеки при 

експлуатації систем водопостачання та водовідведення населених місць», п. 7.1.7 

«Правила технічної експлуатації систем водопостачання та водовідведення 

населених пунктів України». 

При вході в відділенні решіток насосної станції відсутні протигази ст. 13 

Закону України «Про охорону праці» п. 3.3.10 НПАОП 41.0-1.01-79 «Правила 

техніки безпеки при експлуатації систем водопостачання та водовідведення 

населених місць». 

На дверях відділенні решіток відсутній відповідний попереджувальний 

надпис і знак ст. 13 Закону України «Про охорону праці» п. 1.3.7 НПАОП 41.0-1.01-

79 «Правила техніки безпеки при експлуатації систем водопостачання та 

водовідведення населених місць». 

Відсутнє огородження грабель в приймальному відділенні ст. 13 Закону 

України «Про охорону праці» п. 3.3.5 НПАОП 41.0-1.01-79 «Правила техніки 

безпеки при експлуатації систем водопостачання та водовідведення населених 

місць». 

Територія КНС не огороджена. ст. 13 Закону України «Про охорону праці» п. 

1.3.7 п. 1.4.4 НПАОП 41.0- 1.01-79 «Правила техніки безпеки при експлуатації 

систем водопостачання та водовідведення населених місць». 

На КНС відсутня аптечка першої до лікарняної допомоги ст. 13 Закону 

України «Про охорону праці» п. 3.3.7 п. 1.4.4 НПАОП 41.0- 1.01 -79 «Правила 

техніки безпеки при експлуатації систем водопостачання та водовідведення 

населених місць». 
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Відсутній графік ППР каналізаційній насосній станції, затверджений 

керівником підприємства ст. 13 Закону України «Про охорону праці» п. 1.2.7, п. 

1.1.3 НПАОП 41.0- 1.01-79 «Правила техніки безпеки при експлуатації систем 

водопостачання та водовідведення населених місць» та п. 2.9.3 «Правила технічної 

експлуатації систем водопостачання та водовідведення населених пунктів 

України». 

Територія КНС не забезпечена зовнішнім освітленням. ст. 13 Закону України 

«Про охорону праці». п. 1.4.4 НПАОП 41.0-1.01-79 «Правила техніки безпеки при 

експлуатації систем водопостачання та водовідведення населених місць». 

Рухомі частини насосних агрегатів не закриті захисними кожухами. ст. 13 

Закону України «Про охорону праці». п. 3.1.16 НПАОП 41.0-1.01-79 «Правила 

техніки безпеки при експлуатації систем водопостачання та водовідведення 

населених місць». 

Біля технологічного устаткування відсутні трапи(решітки) згідно ст. 13 Закон 

України «Про охорону праці» №2694 п. 6.1.16 НПАОП 15.1-1.06-99 «Правила 

охраны труда для работников мясоперерабатывающих цехов [20]. 

В цеху № 4 на промисловій м'ясорубці (вовчок) КІ5СО зав.№6706004 не 

працює блокувальний пристрій решітки бункеру загрузки згідно ст. 13 Закон 

України «Про охорону праці» №2694 п. 6.1.16 НПАОП 15.1-1.06-99. 

Не працює блокувальний пристрій на навантажувальному люку 

подрібнювача «КОМПО» ИБ- 8 зав.№1118222 який знаходиться в цеху №4 – ст. 13 

Закон України «Про охорону праці» №2694 , п.5.1.27 та п.6.1.16 НПАОП 15.1-1.06-

99. 

В цеху №4 холодильна камера немає пристрою(ручки) яка відкриває двері з 

середини згідно ст. 13 Закон України «Про охорону праці» №2694 п.5.1.7 НПАОП 

15.1-1.06-99. 

Не працює блокувальний пристрій (автомат)огородження рухомих частин 

автомату виготовлення ковбасних виробів Л5ФА-2Л який знаходиться в цеху №4 

відповідно до ст. 13 Закон України «Про охорону праці» №2694 п.5.1.27 та п.6.1.16 

НПАОП 15.1-1.06-99. 

На поршневому шприці Handeman VF-628 інв.№ б/н,який знаходиться в цеху 

№3 пошкоджено заземлення корпусу – згідно до ст. 13 Закон України «Про 
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охорону праці» №2694 п.6.1.16 НПАОП 15.1-1.06-99. 

На пакувальній машині MULTYVAC, яка встановлена в цеху №3 відсутня 

повірка манометрів редуктору, який під'єднаний до балонів з вуглекислотою 

відповідно до ст. 13 Закон України «Про охорону праці» №2694 п. 5.2.3. НПАОП 

15.1-1.06-99. 

В цеху №3 заземлення вакумного масажеру Novicki МА-2000 PS виконано 

послідовним підмиканням до контуру –зауваження згідно до стаття 13 Закон 

України «Про охорону праці» №2694. п. 11.3.9. НПАОП 15.1-1.06- 99. 

Відсутній огляди заземлювальних пристроїв, які необхідно проводити разом з 

оглядом електрообладнання із записом результатів огляду в спеціальному журналі 

не рідше ніж один раз у три місяці згідно ст. 13 Закон України «Про охорону праці» 

№2694 п.11.3.15. НПАОП 15.1-1.06-99. 

Не проведено вимірювання опору заземлювальних пристроїв підстанцій КТП- 

11 зав. №3055991, КТП- 12 зав. №06185, КТП-13 зав. №17000000306005, КТП-14 

зав.№365341 , ЗТП-401 зав. №17000000306005 яке повинно проводитись у період 

найбільшого питомого опору не рідше ніж один раз у рік згідно статті 13 Закон 

України «Про охорону праці» №2694 п.11.3.16. НПАОП 15.1-1.06-99. 

Не надано технічну документацію, у відповідності з якою електроустановки 

допущені до експлуатації, а саме: акти прийняття схованих робіт; генеральний план 

ділянки, на якій нанесені споруди і підземні електротехнічні комунікації; 

затверджена проектна документація з усіма наступними змінами;акти випробувань 

та налагодження електрообладнання;акти прийняття електроустановок до 

експлуатації;виконавчі робочі схеми первинних і вторинних електричних 

з'єднань;інструкція з обслуговування електроустановок відповідно до ст. 13 Закон 

України «Про охорону праці» №2694 п.11.1.5. НПАОП 15.1-1.06-99. 

Не розроблено систему технічного обслуговування і ремонту обладнання 

електрогосподарства згідно ст. 13 Закон України «Про охорону праці» №2694 п. 

1.3.1 «Правила безпечної експлуатації електроустановок споживачів» (далі по 

тексту – ПБЕЕС) НПАОП 40.1- 1.21-98. 

Відсутнє письмове розпорядження особи відповідальної за 

електрогосподарство, щодо системи нумерації нарядів, порядку їх реєстрації і 

зберігання – ст. 13 Закон України «Про охорону праці» №2694 п. 3.3.10 ПБЕЕС 
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НПАОП 40.1-1.21-98 [21]. 

Відсутній під час перевірки список працівників, що мають право давати 

дозвіл на підготовку робочого місця, готувати робоче місце, бути членом бригади 

відповідно до ст. 13 Закон України «Про охорону праці» №2694 п.3.2.9 ПБЕЕС 

НПАОП 40.1-1.21-98. 

Не проводиться чищення розподільних пристроїв,щитів від забруднення не 

рідше 1 разу в 3 місяці згідно ст. 13 Закон України «Про охорону праці» №2694 

п.11.1.21 НПАОП 15.1-1.06-99. 
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4. РОЗРОБКА РЕКОМЕНДАЦІЙ ЩОДО УСУНЕННЯ ВИЯВЛЕНИХ 

НЕВІДПОВІДНОСТЕЙ НА ОБ’ЄКТІ, ЩО ПЕРЕВІРЯЄТЬСЯ, ДІЮЧИМ 

НОРМАМ ПОЖЕЖНОЇ ТА ТЕХНОГЕННОЇ БЕЗПЕКИ  

 

Обладнати будівлі та приміщення системами протипожежного захисту 

відповідно до ДБН В.2.5- 56:2014 «Системи протипожежного захисту» [22], окрім 

другого поверху адміністративної будівлі та цеху №3 згідно до пункту 1.2 глави 1 

розділу V ППБУ [1]. 

Виконати вогнезахисне обробляння дерев'яних конструкцій дахових 

приміщень будівель підприємства пункт 2.5 глави 2 розділу III ППБУ. 

Замовити та виконати захист будівель, споруд та зовнішніх установок від 

прямих попадань блискавки і вторинних її проявів відповідно до вимог ДСТУ ЕN 

62305:2012 «Блискавкозахист» [23] пункт 1.21 глави 1 розділу IV ППБУ. 

Необхідно провести перевірку існуючих пристроїв захисту будівель, споруд 

та зовнішніх установок від прямих попадань блискавки і вторинних її проявів 

викопати відповідно до вимог ДСТУ НК 62305:2012 «Блискавкозахист» пункт 1.21 

глави 1 розділу IV ППБУ. 

Слід провести перевірку існуючих пристроїв захисту будівель, споруд та 

зовнішніх установок від прямих попадань блискавки і вторинних її проявів 

викопати відповідно до вимог ДСТУ НК 62305:2012 «Блискавкозахист» пункт 1.21 

глави 1 розділу IV ППБУ. 

Територію, будівлі, споруди та приміщення підприємства забезпечити 

первинними засобами пожежогасіння згідно норм належності пункт 3.6 глави 3 

розділу V ППБУ. 

Спеціальні пожежні щити (стенди) доукомплектувати засобами 

пожежогасіння згідно норм належності пункт 3.11 глави 3 розділу V ППБУ. 

Заборонити встановлення електророзеток на горючі основи (конструкції) без 

підкладання під них суцільного негорючого матеріалу, що виступає за габарити 

апарата не менше ніж на 0.01 м в приміщенні приймальні адміністративної будівлі 

пункт 1.17 глави 1 розділу IV ППБУ. 

Заборонити захаращення шляхів евакуації пустою тарою в холодильному 

цеху та цехах № 3 та 4 пункт 2.37 глави 2 розділу III ППБУ. 



      
НУЦЗУ.4.2017.124.ПТБОТ. РПЗ 

Аркуш  

     38 Вим Аркуш Підпис № докум Дата 

 

Заборонити захаращення шляхів евакуації меблями на 2 поверсі цеху № 4 

пункт 2.37 глави 2 розділу III ППБУ. 

Забезпечити заходи щодо захисту зовнішньої пожежної драбини 

адміністративної будівлі від обледеніння маршів, простунів і площадок пункт 2.23 

глави 2 розділу III ШІБУ. 

В адміністративній будівлі, виробничих цехах та складських приміщеннях 

електрощити, групові електрощитки оснастити схемою підключення споживачів з 

пояснювальними написами пункт 1.16 глави 1 розділу IV ППБУ.  

Забезпечити об'єкт розрахунковим запасом води для цілей зовнішнього 

пожежогасіння пункт 2.1 глави 2 розділу V ППБУ. 

Заборонити опалення приміщення холодильного цеху нестандартним 

(саморобним) електронагрівальним обладнання пункт 1.18 глави 1 розділу IV 

ППБУ. 

В адміністративній будівлі та холодильного цеху розробити і вивісити на 

видимих місцях плани (схеми) евакуації людей на випадок пожежі пункт 5 розділу 

II ППБУ. 

В котельні та цеху № 3 прорізи, які відокремлюють приміщенні 

електрощитової заповнити протипожежними перешкодами – пункт 1.24 глави 1 

розділу IV ППБУ. 

Провести технічне обслуговування існуючих вогнегасників в приміщенні 

лабораторії та цеху № 4 пункт 3.17 глави 3 розділу V ППБУ. 

Двері евакуаційних виходів повинні відчинятися у напрямку виходу людей з 

будівлі (приміщень), двері з другого поверху адміністративної будівлі 

пункт 2.27 глави 2 розділу III ППБУ. 

Заборонити знімати пристрої для самозачинення дверей з другого поверху 

сходових кліток в адміністративній будівлі пункт 2.37 глави 2 розділу III ППБУ. 

Забезпечити водонапірну башту № 1 справним водозабірним пристроєм 

підпункт 10 пункту 2.1 глави 2 розділу V ППБУ. 

Заборонити захаращування внутрішніх пожежних кран-комплектів в цеху № 

4 підпункт 1 пункту 2.2 г л а ви 2 розділу V ППБУ. 

Оснастити обліковими (інвентарними) номерами за прийнятою на об'єкті 

системою нумерації огнегасники, які експлуатуються пункт 3.18 глави З розділу V 
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ППБУ. 

Забезпечити пожежний кран-комплекти ключем, щоб забезпечити доступ для 

використання за призначенням цех № 3 підпункт 9 пункту 2.2 г л а ви 2 розділу V 

ППБУ. 

На території об'єкта на в'їздах (виїздах) встановити схеми території, в яких 

слід вказувати розміщення будівель, водойм, гідранті в. під'їздів пожежних 

автомобілів до них пункт 1.15 глави 1 розділу 3 ППБУ. 

На корпусах водонапірних баштах №1 та № 2 нанести позначення, яке вказує 

на місце розташування пристрою для забирання води пожежно-рятувальною 

технікою підпункт 10 пункту 2.1 г л а ви 2 розділу V ППБУ. 

Забезпечити територію об'єкту, споруд та приміщення відповідними знаками 

безпеки згідно ДСТУ 180 6309:2007 "Протипожежний захист. Знаки безпеки. 

Форма та колір" (180 6309:1987. IDТ) пункт 8 розділу II ППБУ. 

Заборонити улаштування та експлуатація тимчасових електромереж в 

приміщенні оператора цеху № 4 пункт 1.8 глави 1 розділу IV ППБУ. 

Заборонити захаращування шляхів евакуації (проходів) ящиками з сировиною 

та ковбасними рамами цех № 3 пункт 2.37 глави 2 розділу III ППБУ. 

Заборонити захаращування шляхів евакуації (проходів) ящиками з сировиною 

та ковбасними рамами цех № 4 пункт 2.37 глави 2 розділу III ППБУ. 

Пожежний плоскоскладальний рукав приєднати до; крана та ствола. ГІК №4; 

ІЖ №6: ПК № 13 цех № 4 підпункт 3 пункту 2.2 глави 2 розділу V ППБУ. 

У приміщеннях на видимих місцях біля телефонів вивісити таблички із 

зазначенням номера телефону для виклику пожежно-рятувальних підрозділів пункт 

7 розділу II ППБУ. 

Підприємство обладнати об'єктовою системою оповіщення пункт 16 ПКМУ 

від 27.09.2017 № 733 «Про затвердження Положення про організацію оповіщення 

про загрозу виникнення або виникнення надзвичайних ситуацій та зв'язку у сфері 

цивільного захисту» [24]. 

Матеріальні цінності, що поставляються до резерву, повинні мати сертифікат 

відповідності на весь нормативний термін їх зберігання пункту 1 глави 3 розділ V 

Наказ МВС України №879 від 05.11.2018 р. «Про затвердження Правил техногенної 

безпеки» [25]- далі ПТБ. 
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ВИСНОВКИ 

 

В ході виконання кваліфікаційної роботи було розглянуто ПАТ 

«Богодухівський мясокомбінат» та його загальна характеристика. Під час 

розглянутих питань було розкрито сутність Фізико-хімічні та пожежонебезпечні 

властивості речовин і матеріалів, що обертаються на об’єкті, була наведена 

можливість утворення горючого середовища, можливість виникнення у горючому 

середовищі джерел запалювання, можливість виникнення у горючому середовищі 

умов і шляхів поширення пожежі. За допомогою проведеного розрахунку 

перевірила відповідність категорії приміщення за вибухопожежною та пожежною 

небезпекою вимогам нормативного документу – фактично «Б», за документами 

«Д», а також встановлено клас зони за ПУЕ. Проведено перевірку відповідності 

результатів ідентифікації згідно вимог нормативних документів. 

Також в роботі проведено аудит систем забезпечення пожежної та 

техногенної безпеки об’єкта – основних виробничих будівель і споруд, сил та 

засобів ліквідації аварії та їх наслідків, систем водовідведення та водопостачання, 

каналізаційна-насосна станція. 

За результатами проведеного аудиту об’єкту ПАТ «Богодухівський 

м’ясокомбінат» розроблено рекомендацій щодо усунення виявлених 

невідповідностей на об’єкті, що перевіряється, діючим нормам пожежної та 

техногенної безпеки. 
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